Grill- & Spezialitaten-Restaurant

Alt Borkum

Das Wohlfiihl-Restaurant




Cremant de Limoux Cuvée Rosé AOP
trocken

Bukett nach roten Sommerfriichten und
frischen Blumen, lang anhaltend,
mit einem Hauch Walderdbeeren

Ein einzigartiger Rosé, der die Zartheit
eines weillen Schaumweines mit
der Verrlcktheit eines Rosés kombiniert.

FI1. 0,71 54,95

Lassen Sie sich begeistern von der Klasse
dieser passenden Weine, die allesamt ein
exklusives Geschmackserlebnis bieten.

Weildweine L. 0.751

Hunfelds FAVORIT Grauburgunder 30,75

D.Q. | trocken | Feigenaroma | aromatisch | belebend
Weingut Salwey VDP, Baden, Deutschland

WEIN DES JAHRES

EXKLUSIV Chardonnay 31,95
D.Q. | trocken | saftig | aromatisch | delikat
Weingut David Spies, Rheinhessen, Deutschland

TRADITION Riesling 32,75

D.Q. | trocken | mineralisch | aromatisch | lebendig
Weingut Markus Molitor, Mosel, Deutschland

Sauvignon Blanc Selections RAIF 38,95

IGT | trocken | Feigenaroma | harmonisch | kraftvoll
Castelfeder, Siidtirol, Italien

ROSé Fl. 0,751

Cerasuolo Montepulciano 29,95

DOC | trocken | zart | harmonisch | ausgewogen
Enoselezione SRL, Abruzzen, Italien

ROtwe i n e FI. 0,751

HOHENPUNKTE 257 n.n. Rotweincuvée 29,55
D.Q. | trocken | wirzig | pfeffrig | vollmundig | GroRes Holzfass
Merlot & Spatburgunder

Collegium Wirtemberg eG, Wiirttemberg, Deutschland

Primitivo di Manduria 34,95

DOC | trocken | Waldbeere | krautrig | fullig | Grofes Holzfass
Terre di Campo Sasso, Apulien, Italien

Shotfire Shiraz 42 55
Wine of Origin | trocken | Cassisbukett | rauchig | wiirzig

zum Teil im Barrique ausgebaut
Thorn Clarke Wines, Barossa-Valley, Australien

Muga Reserva 46,95

DOCa | trocken | ausgewogen | weich | Barrique
Muga, Rioja, Spanien

Castelfeder Burgum Novum Lagrein Riserva 49,55
DOC | trocken | beerenaromatisch | intensiv | saftig | Barrique
Weingut Castelfeder, Siidtirol, Italien

Alle Preise sind in € und inklusive Mehrwertsteuer Bilder-Quelle Fotos Adobe Stock / Eigene

Silvester-
Menu
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EMPFANG

Ein Glas Crémant Rosé
Grul} aus der Kiche
Kleines Matjestatar auf Schwarzbrot

VORSPEISE

Suppchen von Zuckerschoten
mit Minze und
gebeizten Fjordlachsstreifen

ZWISCHENGANG
Sanddorn-Sorbet mit spritzigem Prosecco

HAUPTGANG
— SIE HABEN DIE WAHL —

200g trocken gereiftes Rinderfilet vom Grill,
mit Portweinsole,
wildem Brokkoli,
knusprigen Thymianbroseln
und Selleriepuree

ODER
Kabeljau-Loins auf der Haut gebraten,
mit Safransauce,
wildem Brokkoli,
knusprigen Thymianbroseln
und getruffeltem Sellerieplree

DESSERT
Kleiner San-Sebastian-Cheesecake
mit hausgemachtem Sorbet

TN T T

MENUPREIS

75,00 € pro Person
inklusive eines Glases Crémant Rosé

Wir freuen uns,

mit [hnen einen
genussvollen Silvesterabend

zu verbringen.
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AI kO h Olfre| — erfrischend

0,71 0,41
Tafelwasser, Spudel oder still 6,95 3,95
A medium FI. 0,751 8,95
v"f& naturale FI. 0,751 8,95
Vitamalz FI. 0,331 4,85

@i@% ' FI. 0,331 4,95
@gg% LB FI. 0,331 4,95

Blere — frisch vom Fass

Herforder Pils 0,31 4,95

Kdnig Ludwig WeiRbier Hell 0,31 4,95
Kdnig Ludwig WeiRbier Dunkel 0,31 4,95

He/r/%r_der xomgmw

B|ere — alkoholfreies aus der Flasche

OHNE ALKOHOL

Alkoholfreies Pils 0,331 4.85
Weizenbier, alkoholfrei 0,51 6,95

In den angebotenen Speisen/Getranken kénnen folgende Zusatzstoffe
enthalten sein:

1 mit Farbstoff 6 mit Phosphat
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 geschwefelt
4 mit Geschmacksverstarker 9 geschwarzt
5 mit SiRungsmittel 10 koffeinhaltig

Unsere Offnungszeiten:
Téglich von 17.00—22.00 Uhr
Ab November Ruhetag Dienstag

Fir Gruppen ab 30 Personen
offnen wir auch mittags.

Bitte bewerten
Sie uns hier.




